INSTRUCCIONES DE USO

ADVERTENCIA:

SE RECOMIENDA EL USO DE GUANTE O MITON PARA EVITAR QUEMADURAS AL MANIPULAR
LA OLLA O SARTEN, Y UTILIZAR UNA BASE AL APOYAR SOBRE ALGUNA SUPERFICIE.

INSTRUCCIONES DE CUIDADO:
@ Antes de usar lavar con agua y jabon para eliminar cualquier residuo. Utilice jabdn y limpiador no abrasivo.

Utilice siempre utensilios de cocina plastico resistente al calor, utensilios de cocina de nailon o madera sobre el acabado
antiadherente.

Para prevenir rayar evite el uso de bordes afilados o utensilios de metal.
No haga reparaciones ni utilice utensilios de cocina danados.

Periodicamente, revise las manijas y perillas para asegurarse de que no estén sueltas. Si los mangos estan sujetos con
tornillos, vuelva a apretar los tornillos, teniendo cuidado de no apretar demasiado.

Siempre poner o acomodar ollas o sartén al tamano del quemador. Ajustar la llama del gas, para que no se extiende por
los lados de las ollas o sartén.

ALTAS TEMPERATURAS:
(% Nunca deje las ollas o sartén vacias en un quemador encendido.

Deje enfriar antes de lavar o limpiar.
Utilice siempre agarraderas, guantes de cocina o miton al manipular las ollas o sartén calientes.
No utilizar en microondas, horno o en una parrilla de gas.

Coloque siempre ollas y sartén calientes sobre una superficie resistente al calor como tabla de cocina o posaolla.

ADVERTENCIA:
& Mantenga a los ninos alejados de las ollas o sartén caliente.

Por favor use agarraderas, guantes de cocina o miton. Incluso los mangos que se mantienen frios pueden calentarse.

Casaideas



